PISTOLA ABBATTIBUOI DICK CAL.9

Pistola abbattibuoi professionale DICK, costruita in metallo robusto e progettata per
lo stordimento rapido e sicuro degli animali da macello. Made in Germany, dotata di dispositivo
di sicurezza ad anellino sopra la leva.
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CODICE: 048100511812
MARCA: DICK
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La pistola abbattibuoi DICK & uno strumento professionale progettato per il personale di
macellerie, allevamenti e impianti di macellazione che richiedono affidabilitd, robustezza

e massima sicurezza operativa. Realizzata in metallo di alta qualitd e con componentistica
pensata per un uso intensivo, la pistola si distingue per il dispositivo di sicurezza a

anellino posto sopra la leva che evita I'azionamento accidentale del meccanismo quando
€ inserito il colpo in canna. Questa caratteristica la rende particolarmente adatta a contesti
professionali dove la sicurezza é prioritaria.

CARATTERISTICHE:
- Prodotto professionale per stordimento/abbattimento controllato in ambito macellazione.

- Costruzione robusta in metallo per uso intensivo.

- Calibro: 38 mm

- Sicura a forma di anellino sopra la leva per prevenire attivazioni accidentali.

- Compatibile con cartucce a salve/munizioni specifiche (verificare calibro corretto).
- Made in Germany / produzione con standard professionali.

La pistola viene fornita in scatola con:
- scovolino per la pulizig;
- manuale d'uso e manutenzione (importante conservarlo e rispettare le istruzioni del produttore);

Avvertenze sulla sicurezza e conformitd:

Vendita e utilizzo riservati a operatori professionali. L'attrezzatura & concepita esclusivamente
per lo stordimento degli animali ai fini della macellazione e per interventi di emergenza

previsti dalla normativa vigente. Prima dell'uso consultare il manuale del produttore

e rispettare le normative locali relative all'impiego di dispositivi per la macellazione;

impiegare personale addestrato e idoneo. (Non includere istruzioni operative dettagliate

nella scheda prodotto per motivi di sicurezza.)

a Se 2no S.p.A.
) E NO&SE No via Luigi Pasteur, 10 - Vr - 045.820.17.88 - info@senoeseno.it

SOLUZIONI FOODSERVICE shop.senoeseno.it - www.senoeseno.it


http://www.tcpdf.org

