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PISTOLA AFFUMICATRICE PROFESSIONALE A BATTERIE

Attrezzature cucina

e ™ CODICE
0491050070000

MARCA

N %

DESCRIZONE

AGNELLI

MATERIALE

Cucina Gastronomia
Esposizione vendita

CATEGORIE PROFESSIONALE

<> vedi prodotto online

Smoking Gun® Pro, produce fumo freddo, questo permette di essere utilizzato per qualsiasi tipo di cibo

o liquido.

Essendo facilmente azionabile manualmente, € idoneo all'utilizzo per infusione o finitura con una grande

varieta di
sapori e aromi affumicati.

Il nuovo Smoking Gun® Pro € progettato e costruito appositamente per I'utilizzo professionale.

CARATTERISTICHE:

- velocita ventola Variabile

- diam. braciere combustione mm.25

- alimentazione batterie a stilo AA n°2

- peso kg.0,45

- dimensioni mm.171x82x146

- accessori inclusi: chiave esagonle - set viti - libretto istruzioni

VANTAGGI:

- braciere removibile

- tubo condotto fumo smontabile

- facilita di smontaggio

- foro di aspirazione maggiorato

- Rimane in piedi autonomamente
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