
PADELLA IN FERRO MINERAL FRYPAN cm. 32
Padella in ferro 100% naturale da 32 cm, con protezione anti-ossidazione. Ideale per 
friggere e caramellare, pratica e sicura. Produzione francese.
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Immergetevi nell'esperienza di una cottura professionale e autentica con la nostra padella 
extra pesante Lionese, della prestigiosa linea Mineral B Element. Realizzata interamente 
in ferro e caratterizzata da un rivestimento unico a base di cera d'api, che garantisce 
protezione antiossidante e una barriera efficace contro l'adesione di cibi. Il design con 
bordi inclinati e doppio manico funzionale, la rende perfetta per la cottura ottimale di 
vari alimenti. Le sue prestazioni migliorano nel tempo, testimoniando la sua elevata qualità 
e durata. Manufacture totalmente francese, è un elemento ecologico e riciclabile, simbolico 
del nostro impegno per un futuro sostenibile.

Caratteristiche: 
- Rivestimento in cera d'api 100% naturale
- Doppio manico per una facile maneggevolezza
- Elevata resistenza e durata 
- Migliora le prestazioni con l'utilizzo continuo
- Ecologica e riciclabile
- Adatta
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