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SOLUZIONI FOODSERVICE

CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO INOX TAKAJE DE LUXE

Sottovuoto uso domestico
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DESCRIZONE

CODICE
DIVE59000/DL

MARCA
FACEM TRE SPADE

MATERIALE

CATEGORIE PROFESSIONALE

Cucina Gastronomia

Pizza - Pasticceria
Macelleria lavorazione carni
Bar - Fast Food
Esposizione vendita

<> vedi prodotto online

L'unico sistema che permette di confezionare sottovuoto qualunque vaso in vetro con coperchio in metallo.
Trasformi cosi uno scarto in una risorsa, risparmiando notevolmente tempo e soldi e riducendo al minimo

gli sprechi.

CARATTERISTICHE:

- Carrozzeria in ABS ed ACCIAIO INOX

- Tensione e Frequenza: 220-240 V / 50-60 Hz

Quattro diverse modalita di funzionamento

Barra saldante (larghezza 3 mm) ad altissima resistenza termica
Facile e precisa regolazione della saldatura

Massima pulizia delle forme.

Aspirazione da contenitori integrata sulla macchina

Vaschetta estraibile per una facile pulizia

Dotazione standard: 10 buste e 2 valvole

Peso: 3,1 kg

Ingombro: 36,5x18,5x11 cm
Lunghezza barra saldante: 33 cm
Potenza assorbita: 200 W
Depressione massima: 800 mbar
Portata pompa del vuoto: 16 I/min
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