SOLUZIONI FOODSERVICE

) SENO&SENO
J

IMBUTO COLATORE INOX A PISTONE 1t.1,5 COMPLETO
DI SUPPORTO -versione economica-

Setacciare/scolare

e ™ CODICE
0150027851806

MARCA
HENDI

MATERIALE
Acciaio inox

CATEGORIE PROFESSIONALE

Cucina Gastronomia
Pizza - Pasticceria

DESCRIZIONE <@> vedi prodotto online

Manico ergonomico in polipropilene. Valvola assicura una chiusura ermetica. Con 3 diversi beccucci (diam.
2,4 e 6 mm). Supporto metallico e salvagoccia. Adatto per il dosaggio di varie salse e per la decorazione
di cibi e dolciumi.

UTILIZZO:

L'imbuto ha massima tenuta ermetica in posizione di bloccaggio ed é ideale per la colatura di creme,sughi
o liquori. Il suo utilizzo semplice fa si che sia polifunzionalepermettendone l'uso tanto in cucina

quanto in pasticceria: per guarnire i piatti di sugo, far colare della gelatina sul piatto,farcire delle

piccole torte salate, riempire di pasta liquida delle padelle per bliny, riempire dei gusci di cioccolato

con alcool ecc.

CARATTERISTICHE TECNICHE:
-Altezza mm. 220

-Diametro mm. 190

-Materiale acciaio inossidabile
-Lavabile in lavastoviglie.
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