
PLANETARIA PROFESSIONALE DITO SAMA BE5 litri 5 
- monofase 220V - 450W
Planetarie professionali

BE5

ELECTROLUX

Cucina Gastronomia

Pizza - Pasticceria

Bar - Fast Food

vedi prodotto online

Mescolatrice planetaria 5 lt. Completa di frusta inox, spatola inox, uncino a spirale inox. Motore asincrono. 

Sensore di rilevamento presenza vasca, variatore di velocità elettronico. Schermo di protezione privo 

di BPA. 

Velocità variabile da 20 a 220 giri/min. (movimento planetario) in funzione dell'utensile selezionato 

e della consistenza dell'impasto. 

Rotazione a velocità variabile degli utensili da 67 a 740 giri/min. 

Schermo di protezione estraibile che attiva il sollevamento e l'abbassamento della vasca. 

In dotazione: vasca da 5 litri, frusta, spatola e uncino a spirale. Tutti in acciaio inox e lavabili 

in lavastoviglie. 

CARATTERISTICHE:

- Tensione di alimentazione: 200-240 V/1N ph/50/60 Hz

- Dimensioni cm.41,6x26,6x48,7h

- Peso kg.17

- Motore asincrono con Inverter

- NORMA CE per uso professionale

PRESTAZIONI:

- Prestazioni (fino a): 1.5 - kg di farina/ciclo 
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- Prestazioni (fino a): 10 uova/ciclo 

- Capacità 5 Litre
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