SOLUZIONI FOODSERVICE

() SENO&SENO
J

TRITACARNE PROFESSIONALE CGT MOD. 32 ECO CARENATO
- MONOFASE 230V- HP1.5
Tritacarne & grattugie

e ™ CODICE
ECOCACEM

MARCA
OFFICINE CGT

MATERIALE
Acciaio inox

CATEGORIE PROFESSIONALE

Cucina Gastronomia
Macelleria lavorazione carni
Bar - Fast Food

DESCRIZIONE <@> vedi prodotto online

DESCRIZIONE:

- Macchina con bocca 32 adatta per la lavorazione delle carni di maiale

- Riduttore di velocita di tipo industriale, in acciaio, a bagno d'olio

- Bocca, coclea in ghisa sferoidale con cuscinetto reggispinta e paraolio all'innesto della coclea con
l'albero trascinatore

- Motore MONOFASE HP 1,5 (Kw 1,1) - giri 100 e rapporto 1:13

- Invertitore di marcia.

- Produzione oraria Kg. 250 circa

CARATTERISTICHE:

- ALIMENTAZIONE 220V MONOFASE

- Potenza Kw (1,1)

- Peso kg.30

- Produzione oraria Kg/h 250

- altezza cm.42 larghezza cm.31 profondita cm.55
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