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Il piu potente robot da cucina con sollevamento ciotola KitchenAid.

Per preparare qualunque tipo di ricetta.

Pud impastare facilmente 3,9 kg di pane e gestire preparazioni pit complesse in tutta

tranquillita

Il design con ciotola sollevabile fornisce una ciotola con blocco a 3 punti per la massima

stabilitd e una miscelazione potente

Il robot da cucinag, per la sua salvaguardia, si spegne automaticamente in caso di surriscaldamento

nteramente realizzato in metallo, compresi gli ingranaggi, e protezione termica

Nuovo design con avvolgicavo, copri innesto rimovibile satinato, fascia di chiusura in acciaio
spazzolato con logo in rilievo, manopole e impugnatura della leva di sollevamento in metallo
pressofuso

Ciotola in acciaio inox spazzolato da 6,6 L con impugnatura ergonomica per gestire grandi
e piccole quantita di ingredienti in tutta semplicita

1 velocita diverse (dalla bassa velocita di rotazione all'alta velocita di montatura),

tra cui una nuova velocitd per incorporare e una miscelazione a velocitd intermedia per
precisione, potenza e controllo ai massimi livelli

Consente di miscelare delicatamente gli ingredienti, come gli albumi o la panna, di mantenere
I'aria all'interno dellimpasto ed evitare una miscelazione eccessiva

Accelerazione delicata fino alla velocita prescelta per evitare di sporcare

Movimento planetario originale

Versatile e facile da usare

Frusta a 11 fili in metallo, frusta piatta rivestita in argento e gancio impastatore a spirale

dal design esclusivo per replicare I'impasto a mano

Robuste, resistenti e lavabili in lavastoviglie.

Coperchio versatore antispruzzo con linguette a scatto dal design migliorato per evitare

la fuoriuscita degli ingredienti dalla ciotola durante la miscelazione

CARATTERISTICHE:
- n.3 utensili (uncino, spatola e frusta)
- Tl velocita

- Struttura in metallo pressofuso con vernice antigraffio
- N. 1vasca inox Lt 6,6

- Potenza 375 W

- Alimentazione 230 V monofase

- Dimensionecm L 28,7 X P 37,15 X H 41,9

- Norma CE

MAX CAPACITA PER TIPOLOGIA

Pane (impasto lievitato denso = assorbimento del 55%) 3,9 kg
Pure di patate 3,5 kg

Albume uovo 15
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