PADELLA INOX MULTISTRATO MANTECARE AGNELLI1907
1 MANICO cm. 24x9,5
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Materiale: Aluinox 3ply (3 strati)

Struttura:

- Nucleo: Alluminio per una distribuzione rapida e uniforme del calore.

- Strati Esterni: Acciaio inossidabile, che garantisce resistenza, durabilitd e facilita
di pulizia.

Spessore: 2,3 mm

Manico: Acciaio Inox, resistente al calore, progettato per una presa sicura e confortevole.

Compatibilita:

- Piani cottura a induzione
- Gas

- Elettrici Radianti

Caratteristiche:

- Eccellente conduzione del calore: La tecnologia Aluinox 3ply garantisce una cottura uniforme
€ precisa.

- Versatilita: Adatta per diversi tipi di piani cottura.

- Facile da pulire: La superficie in acciaio inossidabile & resistente a macchie e graffi,

rendendo la pulizia semplice e veloce.

- Applicazione: Ideale per mantecare risotti, pasta e altre preparazioni culinarie che richiedono
una cottura uniforme.
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