KIT DISCO CUBETTARE SERIE EXPERT mm. 10x10x10
H

Accessorio Kit Disco Piu Griglia Cubetti Per Tagliaverdure Robot Coupe Mod. CL50E, R20TULTRAXL
Dimensione cm.IxIxTH
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CODICE: 0720050358112
MARCA: ROBOT COUPE
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Il Kit Disco Cubettare Serie Expert mm. 10x10x10 H & progettato per garantire cubetti precisi
di frutta e verdura, ottimizzando le operazioni di taglio e migliorando la produttivitd

in cucina. Realizzato con dischi in acciaio inox e dotato di un trattamento speciale che

ne migliora la durata e le prestazioni, questo kit & ideale per cucine professionali.

Caratteristiche Principali:

Taglio Cubettato: Perfetto per realizzare cubetti uniformi di 10x10x10 mm, rendendo facile

la preparazione di ingredienti per insalate, zuppe, salse e altre preparazioni culinarie.

Alta Produttivitd: Questo kit permette di produrre fino a 25 kg di cubetti in soli 4 minuti,
offrendo un notevole risparmio di tempo e migliorando I'efficienza operativa.

Trattamento Mineral Plus: | dischi sono trattati con Surface Treatment Mineral Plus, un
trattamento a base minerale che garantisce una protezione ottimale della superficie, riduce
l'attrito e migliora la scorrevolezza durante il taglio, assicurando risultati precisi

e una maggiore durabilitd.

Materiali e Durabilita:

Acciagio Inox Resistente: Realizzato in acciaio inox di alta qualitd, questo kit assicura

una lunga durata, resistenza alla corrosione e performance costanti, anche con un utilizzo
intensivo.

Facilitd di Manutenzione:

Lavabile in Lavastoviglie: Il Kit Disco Cubettare Serie Expert & facilmente lavabile in
lavastoviglie, facilitando le operazioni di pulizia e garantendo il massimo livello diigiene.
Questo kit € uno strumento indispensabile per chi desidera tagliare frutta e verdura in
modo efficiente, risparmiando tempo senza compromettere la qualitd del risultato finale.
Ideale per cucine professionali e ambienti con ritmi di lavoro intensi.
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