
CASSERUOLA ALTA INDUZIONE IN RAME 2 MANICI INOX 
cm. 20x12
CASSERUOLA ALTA IN RAME CM. 20X12 - ADATTA PER INDUZIONE - Prestazioni Professionali, 
Eleganza Senza Tempo
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MARCA: AGNELLI
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Scopri l’eccellenza della cottura con la nuova linea di padelle e casseruole Copper4, 
pensata per chi cerca il massimo tra performance, durata e stile. Grazie alla struttura 
multistrato – acciaio inox interno per igiene e resistenza, cuore in alluminio per una 
distribuzione del calore omogenea, strato ferritico per l’induzione e rivestimento esterno 
in rame – ogni strumento garantisce una cottura precisa, costante e professionale.

L’elevata conduzione termica del rame (190 W/mºK) rende questi strumenti ideali per preparazioni 
lunghe e controllate, mentre la compatibilità con ogni piano cottura, inclusa l’induzione, 
li rende estremamente versatili.

CARATTERISTICHE:
- Diametro: cm. 20
- Spessore: mm. 2,5
- Litri: 3,3
- Diametro disco induzione: cm. 18,5

- Design elegante e funzionale
- Prestazioni di livello chef
- Materiali di alta qualità
- Perfetti per brasature, stufati e cotture lente
- Compatibili con tutte le fonti di calore

Che tu voglia rosolare, saltare, friggere o cuocere lentamente, Copper4 ti accompagna in 
ogni ricetta con affidabilità e stile. Non solo utensili da cucina, ma veri e propri strumenti 
di precisione per esaltare ogni sapore.
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