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SOLUZIONI FOODSERVICE

TORTIERA RETTANGOLARE PROFESSIONALE IN SILICONE
Ccm.28x22x4
Stampi silicone

e ™ CODICE
0176005653103

MARCA
SILIKOMART

MATERIALE
Silicone

CATEGORIE PROFESSIONALE

Cucina Gastronomia

Pizza - Pasticceria

N %

DESCRIZIONE <@> vedi prodotto online

UTILIZZO:

Lo stampo in silicone permette di cucinare con creativita e precisione nei dettagli senza alterare la
qualita degli alimenti. E’ un materiale flessibile e infrangibile, poco ingombrante e che da’ stabilita
termica. Puo esser messo direttamente dal forno/microonde al frigorifero/freezer e viceversa. |l silicone
utilizzato & di altissima qualita (silicone liquido LSR).

Ideale per soddisfare le esigenze di gelatieri, pasticceri, cioccolatieri e ristoratori.

MATERIALE:

- silicone liquido platinico per uso alimentare
- temperature +230°-60°

- lavabile in lavastoviglie

- resistente ed elastico

- design variegato e ricercato

- inodore e insapore

- made in Italy

SENO & SENO S.p.A.
via L.Pasteur,10 - 37135 Verona | Tel.045.820.17.88 - info@senoeseno.it
Data: 30/04/2024 06:24 11



/939-pr/tortiera-rettangolare-professionale-in-silicone-cm-28x22x4.html
http://www.tcpdf.org

